Karta produktu

INvoo |[Essence 10-1/1 GN

€ HOUNO






€ HOUNO

Invoq Essence 10-1/1 GN

PO prostu to, co niezbedne

Invoq Essence oferuje wszystkie niezbedne
funkcjonalnosci, jakie umozliwia najnowsza technologia.
Opracowany z myslq o potrzebach uzytkownika, nadaje
sie do modernizacji w dowolnym momencie dzieki
licznym, spersonalizowanym zestawom.

Wybierz preferowany uktad rusztow, aby okreslic
pojemnos¢ i rozmiar blach Ten model miesci

7-10 blach. Dzigki wtryskowi pary, inteligentnym
czujnikom i systemowi automatycznego czyszczenia,
piec jest szybki i wydajny, podczas gdy wbudowane
funkcje zabezpieczeh chroniq zarbwno uzytkownika,

jak i proces eksploatacji. Optymalny obieg powietrza
zapewnia idealnqg jednolito$¢ na catej powierzchni
potek.

Od instalacji do codziennej eksploatacii i konserwacji —
wszystko zostato uproszczone. Z Invoqg Essence jestes
wyposazony na dzisiaj i gotowy na jutro.

Inteligentne funkcje, prosta

obstuga.

Sterowanie

Bezproblemowo przetqgczaj pomigdzy trybami
konwekcji, combi oraz parowym. Intuicyjny ekran
dotykowy utatwia nawigacje oraz umozliwia precyzyjng
kontrole, zapewniajqgc statg, wysokq jakos¢ za kazdym

razem.

CareCycle

Do wyboru sq trzy automatyczne cykle czyszczenia: lekki,
Sredni lub intensywny. Opracowane z myslq o ochronie
Srodowiska i oszczednosci, tabletki CareCycle mozna
dodawac nawet do gorgcego pieca, a system
automatycznego ptukania zapewni bezproblemowe
dziatanie w razie zaktocen.

POJEMNOSC

« 1/1GN lub 400 x 600 EN

+ Ruszt 2-elementowy

+ 10 blach GN z prowadnicami 70 mm lub

+ 9 blach 400 x 600 EN z prowadnicami 80 mm lub
+ 7 blach MultiRack z prowadnicami 110 mm

+  Maksymalne obcigzenie blachy potrawgq to 4,5 kg
+  Maksymalna masa potraw w piecu to 45 kg

Przepisy

Korzystaj ze zintegrowanych, fabrycznie zapisanych
przepisdw, dopasuj je do swoich potrzeb lub tworz wiasne
przepisy od podstaw. Opanuj tryb reczny, aby zachowaé
petng kontrole nad jakoscig, podczas gdy zintegrowana
dokumentacja HACCP zapewni bezpieczefstwo zywnosci

dzieki dokumentacji gotowej do pobrania.

Z myslq o twojej kuchni

Dostosuj Invoq Essence do uktadu swojej kuchni dzieki
lewym i prawym drzwiom na zawiasach, piecom
ustawianym pigtrowo oraz elastycznym okapom —
kondensacyjnym lub bezwentylacyjnym wersjom Hoodini.
tgcez z praktycznymi stojakami, aby zapewni¢ doskonate
dopasowanie do kazdej kuchni.
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ElektrycznosSe

Wymiary i masa

Wymiary bez uchwytu (wys. x szer. x gt.)
[mm]

Wymiary wraz z uchwytem (wys. x szer. x
ot) [l

Wymiary wraz z uchwytem i stojakiem (wys.
x szer. x gt.) [mm]

Wymiary transportowe (wys. x szer. x gt.)
[mm]

Masa netto [kg]

Masa transportowa [kg]

Przeswit (lewy, tylny, prawy) [mm]

Maksymalna wysokoS¢ robocza, stojak
podstawowy [mm]

Wymogi dotyczgce mocy

Pobér mocy [kW]

Moc konwekcyjna [kW]

Czestotliwosé zasilania sieci [Hz]
Napiecie 220-240 V 3P AC

Bezpiecznik wstepny [A]

Model wytgcznika réznicowoprgdowego
Napigcie 400 V 3PN AC

Bezpiecznik wstepny [A]

Model wytgcznika réznicowoprgdowego
Napiecie 415 V 3PN AC

Bezpiecznik wstepny [A]

Model wytgcznika réznicowoprgdowego
Napiecie 440 V 3PN AC

Bezpiecznik wstepny [A]

Model wytgcznika réznicowoprgdowego

1081 x 937 x 826
1081 x 937 x 908
1781 x 937 x 908

1210 x 1000 x 1200

159
179
0x0x40

1585

<&

19,3
50/60*

50
B/F

32
B/F

32
B/F

32
B/F

Wymogi dotyczgce
wody

Przytgcze wodne [cale]
Odptyw [mm]
Cisnienie wody (min.—maks.) [bary]

Przeptyw wodly [I/m]

Klasyfikacja IP

Klasa IP

Transmisja danych

Modut Wi-Fi (opcjonalnie)

LAN

0

3/4
@50
-6
55

©

IPX5

IPX5

O

IEEE 80211 b/g/n
(2,4 GHz)
RJ45

*Piec jest fabrycznie przystosowany do zasilania sieciowego 50 Hz lub 60 Hz, z wyjqtkiem wersji 220-240 V 3P, ktora jest dostepna wytgcznie w wariancie 50 Hz.
Wiecej informacji technicznych mozna znalez¢ w instrukciji instalacii.
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A Wylot odptywu
B Wylot powietrza (opréznianie)
C Wilot powietrza
F Ztqcze Ethernet
G Ztqgcze elektryczne
W Doptyw wody (filtr wody
HydroShield lub odwrécona
osmoza)
X Doptyw wody
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65mm
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115mm
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Funkcje

Inteligentne
rozwigzania

CareCycle

CookTimeCorrection (CTC) /
BakeTimeCorrection (BCT)

Kontrola wilgotnosci,
CombiSpeed

Awaria zasilania

Obstuga

Konwekcja, zakres temperatur

Para, zakres temperatur

CombiSpeed, zakres
temperatur

Chtodzenie

Garowanie
InjectionSteam
Para na zqgdanie

Para na zqgdanie w przepisach

Przepisy

W petni automatyczny system czyszczenia recyrkulacyjnego z uzyciem tabletek.
Nawigacja w systemie umozliwia wybor wtasciwego programu czyszczenia i wymaganej ilosci detergentu.
Automatyczne ptukanie po przerwanym cyklu czyszczenia.

Inteligentne czujniki wykrywajg nieoczekiwane zmiany temperatury i odpowiednio je kompensujq.

Wtrysk wilgoci ze sterowaniem poziomem poprawia efekty pieczenia w niskich temperaturach oraz
zapewnia optymalng kruchos¢ i wydajnos¢ wiekszych produktow.

10 réznych poziomow wilgotnosci.

Funkcja automatycznego ponownego uruchomienia po przerwie w zasilaniu zapewnia hawet 30 minut na
dokonczenie uruchomionych programow.

Automatyczne ptukanie po przerwanym czyszczeniu zapewnia bezpieczenstwo podczas gotowania.
Powiadomienie uzytkownika o wystgpieniu btedu; dokumentacja w systemie HACCP.

30-300°C / 85°-572°F

300°C [ 572°F mozliwe przez 15 minut, nastepnie obnizenie do 250°C / 480°F do pracy ciqgtej w trybie
recznym.

30-130°C / 85-265°F

Funkcja wtrysku pary umozliwia btyskawiczne generowanie czystej pary w celu zapewnienia optymalnego
dziatania nawet w niskich temperaturach ponizej 100°C / 212°F.

30-250°C [ 85-480°F

CombiSpeed: 10 regulowanych poziomow mocy pary umozliwia skrécenie czasu gotowania oraz uzyskanie
kruchosci produktow.

Funkcja szybkiego chtodzenia poprzez otwarcie drzwiczek lub przy uzyciu wody.

Funkcja garowania z regulacjq wilgotnosci umozliwia optymalne garowanie pieczonych produktow.

W trybie gotowania na parze para jest generowana poprzez wprowadzanie wody bezposrednio na elementy
grzewcze i rozprowadzana za pomocq wentylatora, co zapewnia jej szybki i wydajny obieg.

Nacisnij i przytrzymaj w trybie recznym lub nacisnij i wybierz wartos¢ od 1 sekundy do 30 sekund.

Opcje pary na zgdanie mozna zaprogramowac na czas od 1 sekundy do 30 sekund. W celu uzyskania
optymalnej chrupkosci mozna dodac przerwe pomiedzy krokami.

W pamieci pieca mozna zapisac 500 przepisow.

Kazdy przepis moze sktadac sie z maksymalnie 10 réznych etapow.

Fabrycznie w piecu zainstalowano zestaw wstepnie ustawionych przepisdw. Przepisy mozna tgczy¢ w grupy,
np. produkty piekarskie lub kuchnia wtoska.

Uzytkownik ma do wyboru ikony lub zdjecia z fabrycznie zainstalowanej biblioteki lub moze przesta¢ wtasne
zdjecia.

Wystarczy je przestac lub dokonac¢ transferu pomiedzy piecem Invoq przez USB.
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Bezpieczenstwo

Hamulec kota wentylatora

Zabezpieczenie przed
przegrzaniem

Temperatura kontaktu
Drzwi ze szkta 3-warstwowego

Srodek czyszczqcey
i odkamieniacz w tabletkach

HACCP

Maksymalna wysokose potki
Blokada wyswietlacza

Ochrona IP

Uchwyt drzwi

Komora

Sie¢
USB

LAN

Pielegnacja

CareCycle

Tabletki CareCycle Clean
Tabletki CareCycle Descale
HydroShield

Drzwi ze szkta 3-warstwowego

Pielegnacja zewnetrzna

Invoq Essence 10-1/1 GN

Szybkie zatrzymanie wentylatora.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem grzejnika konwekcyjnego.

Maksymalna temperatura kontaktu drzwi pieca wynosi 70°C.

Uchylne tafle szkta z woudowang wentylacjq i powtokg zoptymalizowanq pod kgtem energetycznym.
Ekologiczne czyszczenie i usuwanie kamienia z uzyciem tabletek poprawia bezpieczenstwo pracy.

Pliki HACCP sq automatycznie przechowywane przez 180 dni i mozna je pobra¢ w formacie PDF w celu
zatwierdzenia dokumentacji dotyczgcej bezpieczenstwa i jakosci zywnosci. W razie braku potgczenia sg
przechowywane w pamieci pieca.

Dane HACCP zawierajq czas produkcji, czas trwania produkcji, temperature przygotowania oraz temperature
rdzenia.

Maksymalna wysokoS¢ robocza to 1,6 m.
Zapobiega przerwaniu procesu podczas czyszczenia powierzchni.

Klasa IPX5 oznacza ochrone przed strumieniami wody ze wszystkich kierunkow.

Dwustopniowy uchwyt zabezpieczajgcy dostepny w standardzie.

Spawana bezszwowo stal DIN 14301 o zaokrqglonych narozach zapewnia optymalne czyszczenie i przeptyw
powietrza.

Zintegrowany interfejs USB do obstugi oprogramowania, przepiséw i HACCP.

Interfejs Ethernet umozliwiajgcy tgcznose przewodowq z Open Kitchen.

W petni automatyczny system czyszczenia recyrkulacyjnego z uzyciem tabletek, obejmujqcy 3 cykle: lekki,
Sredni oraz intensywny. Nie zalezy od zmiany cisnienia.

Nawigacja w systemie umozliwia wybor wtasciwego programu czyszczenia i wymaganej ilosci
detergentu.

Automatyczne ptukanie po przerwanym cyklu czyszczenia zapewnia, ze w komorze nie bedzie zadnych
pozostatosci chemikaliow.

Wolna od fosforandw formuta detergentu umozliwia ekologiczne czyszczenie.
Odkamienianie komory umozliwia wiasciwe usuwanie osadow z twardej wodly.
Uzycie wody przepuszczonej przez filtr weglowy umozliwia usuwanie wapnia i gipsu.
Uchylne tafle szkta utatwiajq czyszczenie.

tatwe czyszczenie z zewnqtrz dzigki zastosowaniu stali nierdzewnej i szkta oraz klasie ochrony IPX5.
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Komfort

Format czasu

Start zegara

Tryby zegara

Wyswietlacz

Predkos¢ wentylatora

Oswietlenie

Wyswietlacz dotykowy
Interfejs uzytkownika

Jezyki
Metody gotowania

Dostep kontrolny

Personalizacja

Do wyboru format 24- lub 12-godzinny.

Mozliwo$é ustawienia dowolnego, automatycznego uruchomienia zegara. Umozliwia uruchomienie i/lub
nagrzewanie pieca bez nadzoru.

GG:MM — MM:SS — czas ciggty

Cyfrowy wyswietlacz temperatury, do wyboru °C lub °F, wyswietlanie wartosci docelowych i rzeczywistych.

1lub 2 kota wentylatora. Wentylator rewersyjny zapewnia jednolite rezultaty. Optymalne rozprowadzanie
powietrza i pary w komorze pieca.

5-stopniowa regulacja wentylatora; mata predkosé wentylatora, idealna do lekkich/delikatnych
produktow.

Wentylator mozna ustawi¢ recznie w trybie konwekcji, gotowania na parze i wentylatorowym.

Diody LED Swiecqce z kierunku drzwi umozliwiajg dobre oswietlenie wnetrza komory pieca.
Energooszczedne i trwate.

Szybko reagujqcy, intuicyjny wyswietlacz dotykowy umozliwia ptynnq i tatwq obstuge.

Pojemnosciowy, kolorowy ekran dotykowy TFT 7 zapewnia bardzo szeroki kgt widzenia. Prosta i intuicyjna
obstuga dzieki jednoznacznym symbolom i nawigacji znanej ze smartfonéw, system operacyjny
Android 9. Zgodny z interfejsem uzytkownika Middleby dla wielu urzqdzen z jednym sterowaniem.

27 wstepnie ustawionych jezykoéw do obstugi i rozwigzywania problemow.
3 tryby pracy iflub 4 tryby gotowania.
Wyswietlanie lub zmiana trybu obstugi.

Mozliwos¢ personalizacji ekranu gtéwnego w celu utatwienia dostepu do ulubionych, czyszczenia

i MenuPlanner eliminuje ryzyko popetnienia btedéw przez operatora.

Mozliwo$¢ dostosowania notatek z alarmami w celu pokierowania personelem. Dotgczanie wytycznych
do przepisdw w celu optymalnego wykorzystania i eliminacji btedow.

Instalacija, konserwacja i otoczenie

Widzet startowy

Widzet serwisowy
Kréciec trojnika

Dostep serwisowy
Filtracja wody
Gwarancja

Konserwacja

Temperatura otoczenia

Prawidfowa i bezstresowa instalacja wiqcznie z personalizacjq lokalizacji (poziom morza).
Prawidtowa i tatwa konserwacja wiqcznie z diagnostykq serwisowq i funkcjg autotestu.

Drzwi lewe lub prawe, na zawiasach, w celu zapewnienia optymalnej ergonomii i uktadu kuchni.
tatwy dostep serwisowy z jednej strony pieca.

Aby zapewni¢ optymalne dziatanie systemu, zaleca sie uzdatnianie wody filtrem HydroShield. Piec
powiadamia uzytkownika o koniecznosci wymiany.

Standardowa lub przedtuzona gwarancja, zaleznie od umowy kupna zawartej z dystrybutorem.

Zaleca sie regularne przeprowadzanie konserwacii przez przeszkolonych partneréw serwisowych zgodnie
z wytycznymi producenta.

Maksymalna temperatura pracy otoczenia 50°C.
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Mozliwosci modernizacii

Inteligentne
rozwigzania

CareCycle

MenuPlanner

SmartChef

Kontrola wilgotnosci,
CombiSense

QSR

tgcznose, Open Kitchen

Obstuga

CombiSense, zakres
temperatur

Sonda temperatury
Delta-T

Cook & Hold
SieC

Wi-Fi

tgcznose

Komfort

Predkos¢ wentylatora

Metody gotowania

Pielegnacja

Stuchawka prysznicowa

tqcznose

Aktualizacja CareCycle dzigki 2 trybom Eco.
Czyszczenie Turbo w zaledwie 15 minut.
Organizer umozliwia zaplanowanie czyszczenia co tydzien.

Nawet 10 zintegrowanych timeréw do sygnalizowania powiadomien.

Oprogramowanie umozliwia wprowadzanie i grupowanie przepisow z wykorzystaniem funkcji przeciggnij

i upusc. Automatyczne powiadomienie zgdajgce stopniowego wcezytywania w razie utworzenia grupy
liczgcej maks. trzy okreSlone przepisy.

Inteligentny system automatyzacji gotowania wybiera optymalne ustawienia pieczenia.

Proste, 3-etapowe ustawienia zapewniajg optymalne rezultaty gotowania.

Automatyczny system sterowania poziomem wilgotnosci w procentach umozliwia wypiekanie w wysokich
temperaturach, utrzymujqce naturalng wilgotnose, smak i kolor produktu.
W celu zapewnienia doktadnych rezultatéw czujniki monitorujq i kontrolujg reakcje Maillarda.

QSR, Quick Select Recipes, to dostosowany do indywidualnych potrzeb, inteligentny interfejs uzytkownika
umozliwiajgcy zapisywanie przepisoéw joko ulubionych na ekranie gtownym.

9 ikon przepisdw na strong; maks. 9 stron liczgcych tqcznie 81 przepisdw. Mozliwose zablokowania
interfejsu uzytkownika zapobiega obstudze recznej.

Rozwigzanie chmurowe do zarzgdzania menu, przesytania przepisoéw, konserwacji zapobiegawczej,
przeglgdu floty w czasie rzeczywistym, dokumentaciji bezpieczenstwa zywnosci oraz przeglgdu danych
0 zuzyciu.

30-250°C [ 85-480°F
Precyzyjna, automatyczna regulacja wilgotnosci.

Zewnetrzna, wielopunktowa sonda temperatury rdzenia z precyzyjnymi czujnikami. Zawsze

w temperaturze otoczenia, co utatwia obstuge. Mniejsze narazenie na zuzycie. Wiqcznie z pracqg normalng,

DeltaT oraz Cook & Hold.

Metoda gotowania bazujgca na temperaturze wnetrza produktu, ktéra umozliwia tagodne przygotowanie
kruchego migsa oraz ogranicza jego kurczenie.

W tej metodzie gotowania tryb Delta-T jest uzywany do momentu osiggniecia pozgdanej temperatury,
ktora jest nastepnie utrzymywana przez piec. Jednoczesnie automatyczny system kontroli wilgotnosci
zapewnia optymalne warunki, utrzymujqc wysoki poziom wilgoci i minimalizujgc kurczenie.

Aktualizacja WLAN umozliwiajgca tgcznos¢ bezprzewodowq z Open Kitchen.

Chmurowy system Open Kitchen umozliwia zarzgdzanie flotg piecéw oraz zarzgdzanie catqg instalacjq.

Po dodaniu SmartChef lub MenuPlanner 9 predkosci wentylatora staje sie dostepne, rowniez w trybie
recznym i w trybie przepisow.

Nawet 7 trybow pracy i/lub 5 tryboéw gotowania. Po dodaniu funkgji, takich jak SmartChef, MenuPlanner,
QSR, CombiSense

Stuchawke prysznicowqg mozna umiescic z boku i wyposazy¢ w oddzielne zamkniecie. Zewnetrzng
stuchawke prysznicowq zaprojektowano z myslg o ergonomii w srodowisku pracy.

Monitorowanie i przeglqd zuzycia dzigki rozwigzaniu chmurowemu Open Kitchen. Mozliwose
przeprowadzenia zdalnej diagnostyki serwisowe;j.
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Osiqgnij wiece] dzieki
Essence

Dopasuj swoj model Invoq Essence dzigki zestawom modernizacyjnym,

ktére wzbogacq go o inteligentne rozwigzania, tgcznose i wygode —

w miare rozwoju swojej dziatalnosci. Kazdy zestaw zawiera niezbedny sprzet

i oprogramowanie (o ile nie okreslono inaczej).

Zestawy modernizacyjne Invoq Essence

Pakiet Precyzyjnego Gotowania

Pakiet Climate

Pakiet Inteligentnych Rozwigzan

Pakiet QSR

Pakiet do Pielegnaciji

Pakiet Open Kitchen

Pakiet Wi-Fi

Pakiet Prysznic Reczny

Dodaje wielopunktowq sonde rdzeniowq z funkcjami Delta-T i Cook & Hold.
Sonde mozna réwniez uzywac z RackTimer dla precyzyjnego monitorowania i
powtarzalnych rezultatéw.

Wprowadza czujnik wilgotnosci, odblokowujgcy CombiSense, ClimateControl oraz
inteligentne gotowanie na parze, poprawiajgce efektywnos¢ energetyczng i jakose
gotowania.

tgczy pakiety Precyzyjnego Gotowania i Klimatyczny oraz dodatkowo odblokowuje
automatyzacje SmartChef/SmartBaker, MenuPlanner i dziewie¢ regulowanych
predkosci wentylatora dla maksymalnej elastycznosci.

Aktywuje tryb Quick Select Recipes z zablokowanym ekranem i dostosowanym
interfejsem uzytkownika dla usprawnionych operacji szybkiej obstugi.

Rozszerza CareCycle o dwa tryby ekologiczne, cykl turbo czyszczenia i organizer do
czyszczenia dla szybszej, inteligentniejszej i bardziej zrownowazonej konserwacii.
Umozliwia potgczenie LAN z licencjg Open Kitchen do zdalnego monitorowania,
dystrybucji przepisow i zarzgdzania w oparciu o dane.

Dodaje modut Wi-Fi z roczng subskrypcjg Open Kitchen i dostepem do
automatycznych aktualizacji oprogramowania.

Dodaje ergonomiczny zewnetrzny prysznic reczny z oddzielnym mechanizmnem
zamykania dla elastycznego i fatwego.

Sprzet +
oprogramowanie

Sprzet +
oprogramowanie

Sprzet +
oprogramowanie

Oprogramowanie

Oprogramowanie

Sprzet +
oprogramowanie
Sprzet +
oprogramowanie

Sprzet
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Opcje

Drzwi prawe, na zawiasach

Pokrywa kondensacyjna (piec
elektryczny)

Pokrywa kondensacyjna Stackit (piec
elektryczny)

Okap bezwentylacyjny Hoodini (piec
elektryczny)

Uwaga: Hoodini wymaga pakietu
Climate dla Invoqg Essence.

Okap bezwentylacyjny Hoodini Stackit
(piec elektryczny)

Uwaga: Hoodini wymaga pakietu
Climate dla Invoq Essence.

Stackit (piec elektryczny)

Napigcie specjalne (na zamoéwienie)
Modut Wi-Fi

Rozwigzanie chmurowe Open Kitchen

POtk
10 blach w ksztatcie U 10-1/1 GN 70 mm

8 blach w ksztatcie U 10-1/1 GN 856 mm

10-1/1 GN MultiRack (1/1 GN — 400x600 —
blacha amerykanska)

9 — 400x600 EN — 9 blach w ksztatcie L
80 mm

CareCycle

Tabletki CareCycle Clean

Tabletki CareCycle Descale
HydroShield L 3600, komplet
HydroShield XL 6000, komplet
HydroShield L 3600, filtr wymienny
HydroShield XL 6000, filtr wymienny

Stojaki

Stojak podstawowy

Stojak na stét i Stackit

Wersje stojaka (dodatkowe):
Potki 1/1 GN (maks. dwie)

P&tki 400 x 600 EN (1 szt.)

Koétka samonastawne (cztery
w zestawie)

Wspornik filtra

Zewnetrzna szafka i drzwi

Akcesoria

Kabel i wtyczka 10-1, 5G4mm? wtyczka
CEE 32A (dostepne wytqcznie dla 3PN)

Zestaw instalacyjny

Ostona termiczna

Pamie¢ USB

Invoq Essence 10-1/1 GN



SKONTAKTUJ
SIE Z NAMI.

Jako specijalisci

w dziedzinie piecow
konwekcyjnych
zawsze doktadamy
najwiekszych staran,
aby pomoéc naszym
klientom. Na catym
Swiecie.

HOUNO A/s
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Tel: +45 8711 471
E-mail: houno@houno.com
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